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Optimal kylning

SkyLine Chill® Blast Chiller

Blast Chiller



Du talar ...

Vimaste hitta ett satt att sluta slésa
mat och tid. Jag skulle verkligen
vilja kunna forbereda storre
kvantiteter mat under véra lugnare
stunder for att erbjuda snabbare
och enklare service, utan att
aventyra livsmedelskvaliteten eller
matsdkerheten.

.. vilyssnar

.. och utvecklade en Blast Chiller med rekordsnabba nedkylningstider. Spara pengar pd
matkostnader genom att férbereda stérre mangder r&varor dar héllbarheten férldngs.
Nya Electrolux Professional SkyLine Chill® Blast Chiller erbjuder dessutom flera I6sningar
i en och samma maskin: Férutom att kyla och frysa ned mat kan du dven tina upp, jasaq,
kalljasa och anvanda olika specialprogram, bland annat fér yoghurt och choklad.



Din tid ar dyrbar.
Vi hjdlper dig att férandra ditt arbetsliv.

Framtagen for din Skapad fér dig
@ verksamhet

Enklare och sdkrare
Gorbesparingarvarje

mdnad med Electrolux

Professional Cook&Chill

Framtagen for ' Framtagen for
prestanda })g kontinuerlig kylning
Satter nya standarder for Full kontroll &ver ditt féretag

effektivitet



Varfor képa en
Electrolux Professional
Chill°Blast Chiller?

Flera I6sningarien och samma maskin, optimerat arbetsfléde, 6kad
produktivitet och besparingar pd rdvarukostnader fér din verksamhet
.. Behdvervi sdga mer?

Skanna for att upptéacka
mer om SkyLine Chill®
Blast Chiller



FL,

Maximera din produktivitet

Forenkla och effektivisera arbetet fér din personal, planera
aktiviteter snabbare och enklare och reducera stress. Med
SkyLine Chill* kan du utnyttja de lugnare stundernai ditt

kok till att forbereda stérre mangder mati férvag. Tillaga,
snabbkyl eller snabbfrys, dteruppvarm endast vid behov och
endast den mangd som krdvs.

Erbjud dina kunder mer

Matkvaliteten ar garanterad eftersom programmen SkyLine
Chill® Blast Chill och Freeze bevarar matens vdsentliga
egenskaper: Utseende, fuktinnehdll, konsistens, struktur,
arom, smak och ndringsvarde.

Lat inte gdsterna vanta. Att hanga med i tempot arsa
mycket enklare under de mest hektiska stunderna om du
redan har mat férberedd.

Erbjud mer. Att utoka din meny ar mycket enklare med en
Blast Chiller.

Alltid saker mat

I inje med HACCP och sakerhetskraven fér livsmedel.
Snabbkylning betyder att bakterier inte far mojlighet att
spridas eftersom maten (Gven om den kommer direkt frén
ugnen med SkyDuo) snabbt kyls i en precisionskontrollerad
miljo.

Det tar mindre an 90 minuter att fa ner matens
karntemperatur frén 70 °Ctill 3 °C eller 240 minuter for att

nd -18 °C forinfrysning. Bryt inte Cook&Chill-processen. G&
direkt frén ugnen till SkyLine Chill® utan att I&ta maten svalna
vid rumstemperatur.

Minimera dina matkostnader

Spara pd matkostnader genom att képa stérre méngder
mat i férvag ndr r@varan dr som billigast och snabbfrys den
sedan fér senare anvdndning vid behov.

Minska matsvinn med upp till 35 %, tina eller Gteruppvarm
endast maten nardu behdver den. Férldng hdllbarheten
hos dina rétter. Mat som har snabbkylts héller sig farsk i

S dagar ikylskép och upp till 12 manaderi frys.

S6mlés kommunikation med SkyDuo

SkyLine Premium® kombiugn och Chill® Blast Chiller &r helt

synkroniserade och kommunicerar med varandra med den
unika funktionen SkyDuo.




Framtagen for din
verksamhet

VARDERA DINTID

Vad skulle du géra med
4 extra timmar*

om dagen?1200 fler
timmar om dret?

47 extra minuter fér dig vid varje
program

Varje Chill-program sparartid, 6kar
produktiviteten och effektiviserar arbetsfiddet. Tar

40 % mindre tid fér varje program.

* Berdkning baserad pd& en 10 timmars arbetsdag med SkyLine Chill® 50/50 kg, enligt
kommissionens férordning EU 2015/1095.




Skapad for
att vara hadllbar

Den perfekta kombinationen av enastdende prestanda och besparingar fér dig och
miljon. Hallbart konstruerade SkyLine Chill® gor din verksamhet smidigare.

Foérlang hdllbarheten hos dina rdtter.
Mat som har snabbkylts hdller sig farsk

i 5 dagar i kylskd@p och upp till ]2
madnader i frys.

g
Spara upp till

21 000 kry

mdnad*

med Electrolux
Professional
Cook&Chill-
I6sning

Green
Spirit 2

Ansvarsfullt miljdengagemang Koldioxid &r ett naturligt kéldmedium**,
sdkert fér miljon. Det dricke-brandfarligt,
giftfritt och 20 % mer energieffektivt***,
med ett varmeutbyte 5 génger

hoégre*** @n ett standard HFC-system.
Koldioxid dar klimatvanligt, haringen
ozonnedbrytande effekt och dess
globala uppvarmningspotential ar ett.

Battre energieffektivitet,kdldmedium med
lagre miljopd&verkan och hdllbart framstallda
material: Allt detta éren del av Electrolux
Professional pdgdende engagemang for att
minska bdde var och din paverkan pd miljon.

* Baserat pé& Electrolux Professional Cook&Chill kalkylator, som jamfér Cook&Serve mot Cook&Chill-metoder, som bdda utférs med
Electrolux Professional-apparater. Data tillgdngliga i april 2019.
**Tillgangligt p& utvalda fijdrrmodeller.
*** Jamforelse baserad pd en kylkrets som anvénder HFC R404A, bland de bésta kéldmedierna som anvands i kylning 7
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Skapad fér dig

Ett DNA tvd enheter

SkyLine ugn och Blast Chiller
delar samma tankesatt

Forenkla ditt liv







Skapad for
anvandaren

Intuitiv interaktion och prestanda. SkyLine Chill® har utformats med dig i dtanke. Utvecklad for
riktiga manniskor for att géra varje arbetsmiljo enklare och mer effektiv.

wran | Ergonomi och

Centered

% anvdandarvdénlighet

En ergonomisk Blast Chiller betyder 75 %* minskad

sjukfrénvaro och 25 % 6kad produktivitet for din

verksamhet Ergonomiska apparater ar utformade

efterdina behov och ditt arbetsfldde: Detta gor

stor skillnad for ditt kok. V&r designprocess ar

mdanniskocentrerad och uppfyller helt och héllet U I ev
bestdmmelserna iSO 26800 och ISO 9241-210. p p

SkyLine Chill® &rden forsta Blast Chiller négonsin

att erhélla 4-stjarnig ergonomicertifiering. g t ® oo
FORST J

Overensstdmmelse med ergonomiska principer

ERE“GEBT Utformad med anvdandaren i dtanke

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE

Evidensbaserad antropometrisk och
biomekanisk 6verensstdmmelse
Minskad skaderisk

ERGONOMICS

CERTIFIED )
% % % Det samlade resultatet av arav

professionella studier och expertis

Evidensbaserad anvdndbarvanlighet

Ménniskocentrerad design
For att géra matlagningen enkel och
stressfri

10 * Se sidan 28.



Enkelhet

Gorditt dagliga arbete enklare och
minskar utbildningstiden tack vare
denintuitiva panelen. Anpassad
forfargblinda. Anvandarvanlighet
ar ett av de viktigaste kriterierna fér
4-stjarnig ergonomisk certifiering.

Utan anstréngning

Bekvam och anstradngningsfri
Sppning och stdngning av dérren
6ver 200 gédnger om dagen med
bekvamt ergonomiskt utformat dérr.

en extrao
enkel fOrdel

Sky

Véagen till den ultimata
prestandan

7

Enkel i- och urlastning

Battre fér din rygg och mindre
trottsamt for dig. DSrrens och
kavitetens utformning innebdren
stor skillnad féri- och urlastning.

Den perfekta positionen

Touch-sk&rm och USB-portarhar
med hjdlp av berdkningar baserade
p& genomsnittlig anvéndarlangd,
placerats i precis ratt hojd for
maximal synlighet och &tkomst.

SkyLine Chills

I Duo

Den enkla vagenttill att géra ditt kdk annu
effektivare, produktivt och stressfritt. SkyLine
Premium?® och SkyLine Chill*: Tva perfekt
synkroniserade enheter i full kommunikation
med varandra, bdda med certifierad
ergonomi och anvandarvanlighet for att
garantera perfekt Cook&Chill-synergi.

En duo som gjord f6ér framgdng.

F?RST

SkyLine
Premium?®

Klicka pd& den hdrikonen pd SkyLine-enhetens
touch-skarm for att upptécka hurlatt det ar att
anvanda SkyDuo.

e




Enkel att
anvanda

Forenkla ditt liv. SkyLine Chill® har en enkel touch-
skdrm som arlatt att 1dsa av och som ar utformad
for att fdrenkla ditt arbetsliv.

Touch-skdarm som
forenklar ditt arbete

Total kontroll var du @n befinner dig. SkyLine Chill
molnanslutning ger realtidstillgéng till din enhet frén
vilken smart enhet som helst

O n

Manuell meny Programldage

ANVANDARE PROGRAM — ANVANDARE

Alla program O\

A Ipaj - Chill
Kylning E Ppeipa) "

. Lasagne - Freeze
3

°C e
g Kycklingbrast - Chill
="

,'.,. Kycklingldr - Freeze
[
O O 90 ‘ Croissanter - Freeze
:00 Blandade gronsaker -
00:90 h:m Freeze

< Rostbiff - Chill

> B oo - Freeze

- -~

Idealisk for kravande Idealiskt fér upprepade
kockar menyer
Hall perfekt ordning pé alla F& din matkyld eller fryst till samma
moment med total kontroll dver héga standard i vilken SkyLine
dven de allra minsta detaljerna. Chill® Blast Chiller som helst var som
Utforma den specialanpassning helstivarlden. Spara och dela dina
som passardig bast. program via Onk Connected eller
USB-enhet

Automatiskt Iage

AUTOMATISK — ANVANDARE

Matkategorier

Idealisk for att spara tid
och pengar

Snabb, enkel matkvalitet och
sdkerhet med automatiskt styrd
avancerad kylningsteknik, 9
nya specialprogram och enkel
specialanpassning.

Valj ditt 6nskade lage och &t dig guidas pd dver

30 olika sprdk. Fargblindvdanlig panel.

12



Vagen till enkelhet

Inga instruktioner behdvs, SkyLine Chill® har utformats och testats av verkliga
anvandare for att garantera enkel anvandning med integrerad hjalp och
sjalvlarande teknik for att styra operatdrer genom alla steg i kylprocessen.

MYPLANNER ANVANDARE

Se & lar s Enkel
{ B planering

13 |re 15 16 17 18 19

| Q A
Bl B B |
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Har for att hjalpa dig
varje dag

F& supportirealtid varje
dag direkt fran din Blast Din egen agenda
Chiller. Hitta svaren pd& dina
fragor, f& tillgéng till allt
supportmaterial och fé& den
senaste informationen om din
SkyLine Chill® Blast Chiller.

Forenkla ditt liv och gor ditt arbetsfléde
smidigare med hjalp av Agenda-funktioner fér
planering av ditt dagliga arbete och for att fé&
specialanpassade aviseringar gdllande dina
arbetsuppagifter.

FORST

SKYHUB ANVANDARE

En sida. Ett tryck m

Frusna pommes  Kylt pilafiris
frites

Frysta blandc
gronsaker

Gor det enkelt med allt-i-ett-sidan ' @k \
Sky Gruppera alla dina favoritfunktioner p& SkyHubs Cruiselkyining
Hub webbplats for att f& omedelbar dtkomst till de

funktioner du anvénder mest.
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1989

Electrolux Professional
startade en revolution genom
att presentera den forsta
Blast Chillern

2019

Electrolux Professional
Oppnarupp en helt ny
horisont fér kylning: SkyLine




Vagen till
kylningsexcellens

Langre hdllbarhet fér din mat, optimerat arbetsfldde, kompromisslds matkvalitet och
sdkerhet, allt ar mojligt med hdgprecisionsldsningen SkyLine Chills.

Manuell meny

Full kontroll 6ver
din verksamhet

@k Garanterad

livsmedelssdkerhet med
hoégsta kvalitet

S& enkelt S& sakert. Upplev enkelheten
hos Cruise-programmet som
automatiskt justerar nedkylningen

enligt matens storlek. Hela processen
overvakas fréan borjan till slut och kylning
styrs automatiskt vilket sGkerstdller
perfekt matkvalitet, konsistens och
utseende.

PATENTERAD**

FORST

i branschen

@ Planera din dag pa ratt satt

SkyLine Chill® har ARTE
2.0*foratt ge digen
realtidsnedrdkning

s& du vet ndrvarje
kdarntemperaturdrivet

Chill- eller Freeze-program
kommer att slutféras och du
kan kyla din ndsta last.

PATENTERAD*

MANUELL — ANVANDARE

Turbokylning

0"

Kontinuerlig

®
>

Héiller din verksamhet
sdker. Inget mer sloseri

av tid eller mat, du far
omedelbart veta om din
kyl- eller frysprocess
uppfyller aktuella normer
for livsmedelssdkerhet.

FORST

Turbo
Cooling

@ Stressigt kok?

Kontinuerlig kylning

Nonstop kylning for stressiga

koék och konditorier med hjdlp av
turbokylningsprogrammet. Stall helt
enkeltin en arbetstemperatur pd mellan
+10° and -41° C s& kommer SkyLine Chill®
bibehdlla den installda temperaturen,
flaktarna kommer fortsatta vara igéng
och avfrostningen vara automatisk.

FORST

* Algoritm for aterstdende tidsestimering baserad pd Al-logik ARTE 2.0 - patent EP1710522B1 och besldktad patentfamilj.
** Cruise-program - patent EP1716769B1 och besléktad patentfamil).



Snabbfryst med SkyLine Chill®

Programtid berdknad
efter portionsstorlek

/Z Perfekt precision & flexibilitet

Electrolux Professional SkyLine Chiller/
Freezerinkluderar en kdrntermometer med 3
métpunkter som standard.

% Extra kontroll och noggrannhet.

For extremt hog precision rekommenderar vi
att du valjer den unika kérntermometern med
6 matpunkter som tillbehor fér Gnnu mer exakt
temperaturmétning.

Du kan dven uppgradera tillmax 3
karntermometrar, vilket &r praktiskt vid samtidig
kylning/frysning av flera olika typer av mat.

FORST

Snabbare infrysning.
Mer respekt fér dina
rdvaror med X-Freeze.

Bevarad fraschor

Snabbare infrysning av all rd ellertillagad mat for
att bevara utseende, textur och smak.

Perfekt infrysning med X-Freeze Rapid

Blast Freeze-program (-41°C) som bildar
mikrokristaller for att bibehalla vattenhalten vid
upptining och &teruppvarmning. Ravarorna
bibehdller sin fraschoér, med kvalitet som
nytillagat

Den jadmnaste
kylningen ndgonsin

Jamn kylning

Perfekta, jdmna kylresultat
tack vare det revolutionerande
hégteknologiska OptiFlow

OptiFlow

cirkulationssystemet som garanterar

enhetlig luftdistribution.

Stressfri rusningstid
Smidigare arbetsfléde med

enkel planering och hantering av
flera program med MultiTimer

Stallin upp till 20 olika tids- eller
kdrntermometerdrivna program beroende pé
typ av mat och mé&ngd. MultiTimer har samma
grénssnitt som SkyLine ugnar och ger maximal
effektivitet till ditt kok.



B Programldage

Din meny tillganglig var
som helst, nar som helst.
Alltid sGker, trygg och
konsekvent Spara och dela
upp till 1000 personliga
recept via Onk eller USB.

Gor ditt arbetsliv lattare

Snabb atkomst till dina favoriter via sektionen ny
kategori. Gruppera dina processer efter typ:

» Kundspecialiteter, dieter, ingredienser

» Nedkylningstemperaturer, maltidsmeny och
kryddningar.

PROGRAM e

Alla program

E Appelpaj - Chill

ANVANDARE

e Lasagne - Freeze

g Kycklingbrdst - Chill

s Kycklinglér - Freeze
T ;
[

'1 Croissanter - Freeze
et
Frd

Blandade grénsaker -

Freeze

Wi Rostbiff - Chil

m Brod - Freeze

P N




Automatiskt lage

Det enkla sattet att 6ka
effektiviteten i ditt kok.

Aven dryck

F& ut mer av din Blast Chillergenom
att helt enkelt kyla dina dryckertill
ratt serveringstemperatur med det
sdrskilda dryckesprogrammet.

Ett snabbt och enkelt satt att
vdlja den perfekta automatiska
kylningen, frysningen eller
LiteHot-processen med
Electrolux Professional SkyLine
Chill®. Borja genom att valja

en av 10 matkategorier eller

9 specialprogram och SkyLine
Chills kommer skota resten at dig.

Specialprogram: Cruise-kylning,
jasning, kalljasning, snabbtining, sushi
och sashimi, kylning, sous-vide, glass,
yoghurt, choklad.

F(? RhST

Sushi- och sashimi

Valj det specialdesignade sushi-
och sashimi-programmet frén
matkategorin Fisk s& gor SkyLine
Chills resten. For att sékerstdlla att
maten &r anisakis-fri snabbfryses
din sushi nedtill-20 °C och hélls vid
denna temperaturunder 24* timmar
innan tining och férberedelse for
servering.

* | dverensstémmelse med europeisk férordning 853/2004



SkyLine Chill® kylerinte
bara, den erbjuder
ocksd 4 sdrskilda
LiteHot-program

Chokladprogram

Perfekt smalt och kristalliserad
choklad. Glansande och fast med
ett bestédmt kndck och en kdnsla
av att den mjukt smdlteri munnen.
Valj helt enkelt det automatiska
specialprogrammet fér choklad.

(T

Program fér jésning och
kalljasning

Hantera din tid battre och
effektivisera ditt brédbak och
konditoriarbete genom att jasa
och kalljésa i din SkyLine Chill®.
Med SkyDuo kan du &ven ansluta
din SkyLine Ugn fér att automatiskt
stdllain férva@rmning vid precis ratt
temperatur, redo att baka ditt broéd.

&

" )
)

Snabbupptiningsprogram

Sinnesro med garanterad matkvalitet
och sdkerhet i enlighet med
HACCP-standarderna. SkyLine

Chill® snabbupptiningsprogram
anvdnder avancerad elektroniskt
styrd temperatur och OptiFlow
hanteringsteknik for att sakerstalla
att fryst mat tinas ordentligt och ar
redo atttillagas.



OnE Connected, din
digitala assistent

OnE Connected hjdlper dig att f& bdsta prestanda
fran dina Electrolux Professional-lésningar.
Detta maximerar din I6nsamhet och ékar din

avkastning pd investeringen.

©0000000000000000000000000000000000000000000000@E0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
. .

EN |

Forbattra ditt
arbetsliv

Overvakning dygnet runt i realtid

Electrolux Professional OnE
Connected ger dig mgjlighet att
pd distans kunna kontrollera din
verksamhet. Exempelvis kan du
hantera och dela recept till andra
enheter oavsett vari varlden de
befinner sig, eller ta emot HACCP-
alarm i realtid.

20 * P& utvalda modeller

TjGna mer

Maximera vinst

Electrolux Professional Onk Connected
hjdlper dig att minska férbrukningen till ett
minimum och optimera effektiviteten i din
verksamhet.

Smarta besparingar. Overvaka
férbrukningen av din anslutna Blast Chiller
for att upptdcka avvikelser och férbattra
effektiviteten i ditt arbetsflodde, baserat p&
produktionsbehowv.

Smart anvéndning. OnE Connected
hjalper dig att se hur din produktivitet kan
rationaliseras: du kan anvdnda 2 Blast
Chiller istallet for 3 nar det &r lite mindre
att géra.

Connected SkyLine
Blast Chiller

@

Garanterad hygien

Har inte alla ratt till sdkra och
halsosamma maltider?

Anslutning innebdr ocksé
sakerhet. Automatisk digital
HACCP-dokumentation ger
obligatoriska intyg om sdkra
matlagningsprocesser och
-kvalitet, vilket sparar tid och
pappersarbete.

Med data ndra till hands kan

du gora justeringar dar det
behdvs for att garantera att dina
processer uppfyller hygien- och
livsmedelssdkerhetskraven.
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Digital plattform
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Optimerat
arbetsflode

Boosta dina processer

Electrolux Professional OnE
Connected ger dig insikterna

for att battre organisera ditt
produktionsfléde. Du kan
forbattra kvaliteten pé din
produktion och uppfylla de hégsta
kvalitetsstandarderna.

Smarta affarsbeslut. Smart
procentstatistik betyder att du kan
6vervaka matens kvalitet enklare
och gora dina gaster glada.

NNnE Connected

Kundvard

©00cc00cc000000000000000000000000 0

Kontinuerlig drift

Oka utrustningens drifttid

OnE Connected hjdlper dig
planera underhall vid ratt tidpunkt,
for att sakerstalla maximal drifttid
samtidigt som du minskar dina
kostnader f6r ovantade stdrningar.

OnE Connected vet nér du ska f&
meddelanden sd du kan reagera
snabbt och 6ka drifttiden. For
den basta servicen ndgonsin kan
samma meddelande skickas till
ditt eget val av servicepartner.
For annu fler fordelar, teckna ett
Essentia serviceavtal.

©00000000000000000000000000000000000000000000000

Se till att ha
en konsekvent
meny varje dag

Med OnEk Connected kan du
skapa, lagra och dela enstaka
eller flera program direkt med
dina enheter.

Att skicka program frén

ditt bibliotek till anslutna
enheter ar ett utmarkt satt
att férbdattra hanteringen av
maskinerna och sdkerstdalla
en konsekvent meny pé alla
verksamhetsorter.

21
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Vad Electrolux
Professional SkyLine
Chill® kan gora fordin
verksamhet

Skanna fér att upptédcka
varldsning p&
www.electroluxprofessional.com




Doftfri
fraschor

Inget mer mégel eller obehaglig
lukt Dérrstoppanordningen
haller SkyLine ChillS-dérren
Oppen ndrden inte anvénds.
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Extra sdkerhet!
UV-lampa*
steriliserar
kaviteten efter
anvdndningen
och dodar
bakterier

° PATENTERAD*

* Uv-lampa - patent EP2634515B1 och
besldktad patentfamilj



Vagen lill den ultimata
prestandan

Revolutionera hur du arbetar med stressfriq, tidsbesparande, hogpresterande SkylLine-ugnar
och Blast Chiller.

S6mlés kommunikation med SkyDuo

i

"OK, jag
kommer
vara
klar”

Skanna for

att upptacka
Cook&Chill-
upplevelsen

24

"

"Klar om
5 minuter!
Forbered
SkyLine
Chill® Blast
Chiller”

Gorditt kdk annu mer effektivt, produktivt och stressfritt
med SkyDuo, en unik funktion som gér att SkyLine

PremiumS och SkyLine Chill® kan kommunicera med
varandra. Du fér ett smidigare arbetsflode samtidigt som
frigortid!

Klicka p& den hdrikonen pd SkyLine-enhetens
touch-skarm for att upptdcka hur latt det ar att
anvénda SkyDuo och uppleva felfria Cook&Chill-

processer.

Ta kontroll 6ver din
verksamhet med OnE
Connected

En personlig app for att férenkla ditt

liv och hjalpa din verksamhet att
utvecklas. OnE Connected gerdig
farrdtkomst i realtid for att hantera och
overvaka produktiviteten pd alla dina
anslutna Electrolux Professional-ugnar
och Blast Chillers med hjdlp av valfri
smart enhet.

Hur den unika SkyLine
Cook&Chill kan
revolutionera ditt kok

Ett smidigare arbetsfléde
Effektivare och smidigare anvandning
av din personal och utrustning genom
forberedelser av stora partier.

En vinnande kombination

Spara pengar. Skapa mer utrymme,
upplev smidig drift med ett komplett
utbud av tillbeh&r f6r banketter- och
hanteringssystem som &r utformade fér
att passa perfekt férugnar och Blast
Chiller.

F?BST

En bdttre plats att arbeta
SkyLine drde enda professionella
kdksapparaternaivarlden som har
4-stjarnig ergonomicertifiering.

Minska matsvinn

Varje gram rdknas. SkyLine erbjuder
maximal avkastning pé dina
investeringar genom att féridnga
héllbarheten och sdkerstalla minsta
viktforlust undertillagning och
kylning.

Kompromisslos kvalitet
Alla matratter behdller sina
vasentliga egenskaper: Smak,
konsistens, utseende och
ndringsvarde klassificeras precis
som nytillagad mat SkyLine gor
HACCP-6verensstdmmelsen enkel.



familjen

Kall, fryst eller LiteHot? Med en och samma enhet kan du utféra 3 olika funktioner.

Valj den perfekta SkyLine Chill>-modellen for ditt kok.

30/30 kg - 6GN 1/1
Externa matt (b x d x h) 897 x 937
x 1060 mm
El: -2,7 kKW

)

!

100/70 kg - 10GN 2/1
Externa matt (b x d x h) 1250 x 1092
x 1730 mm
El: 5,5 kW

150/120 kg - 20GN 2/1
El: 6,51 kW
200/170 kg - 20GN 2/1
El: 9,75 kW
Externa matt (b x d x h) 1400 x
1266 x 2470 mm

50/50 kg - 10GN 1/1
Externa matt (b x d x h) 895 x 939
x 1731 mm
El: 4,5 kKW

100/85 kg - 20GN 1/1
Externa matt (b x d x h) 1040 x 850
X 1741 mm
El: 0,88 kW

!
200/170 kg - 2 x 20GN 1/1
Externa matt (b x d x h) 1800 x

1266 x 2400 mm
El: 3,28 kW

Fullastkapacitet (kylning/frysning) hanvisar till
EU-férordningen 2015/1095 25



Huvudfunktioner for
SkyLine Chill®
Blast Chiller

SkyLine Chill®

30/30-50/50  100/85 -150/120

100/70 kg 200/170 kg

FUNKTIONER

Kylning (-41+10 °C). X X
Forinstallt program for mjuk kylning (perfekt for gronsaker och delikatesser). < <
Arbetstemperatur: 0 °C

Forinstallt program for hard kylning (idealisk for kott). Arbetstemperatur: -20 °C X X
Program for infrysning (-41 + 10 °C) X X
LiteHot-program (-18 + 40 °C) X X
Kylférvaring (automatiskt aktiverad efter kylning) vid +3 °C X X
Frysforvaring (automatiskt aktiverad efter infrysning) vid -22 °C X X
100+ automatiska Blast Chill- och Freeze-processer som kan specialanpassad X X
Snabbupptiningsprogram X X
Jasningsprogram X n.a
Fordrdjd jasning X n.a
Chokladprogram X n.a
Yoghurtprogram X n.a
Sushi&Sashimi-program X X
Glassprogram X X
Blast Chill sous-vide-program X X
Cruise-programmet stdller automatiskt in parametrarna fér hdgkvalitativ kylning X X
Automatisk snabbférvarmning som kan anpassas X X
Automatisk snabbkylning X X
Hantera flera nedkylningar samtidigt med MultiTimer X X
Turbokylfunktion: arbetstemperatur frédn +10 °C till -41 °C X X
Det &r magjligt att ansluta SkyLine-ugnarna och Blast Chiller med SkyDuo-process o o
P&/Av-knapp X X
Hoguppldst touch-skarm (262 000 farger) - fargblindsvanlig panel X X
Display lasbar frén 12 meter X X
Touch-skdrmsgranssnitt p&d mer an 30 sprdk X X
Evaporator med rostskydd X X
Motorer och flakt: stdnk- och vattenskyddade med IP54 X n.a
Motorer och flékt: stank- och vattenskyddade med 1P23 n.a X
1000 program med upp till 16 steg som kan programmeras fritt (namn och bild och kategori) X X
SkyHub hemsida med direkt tillgang till favoritfunktioner X
Karntermometer med 6 mdatpunkter o o
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Karntermometer med 3 matpunkter

3 st. kdrntermometrar med 1 métpunkt finns som tillval

Estimering av dterstdende tid for kylning med karntermometer (ARTE 2.0)
Visning av bade instdllda och aktuella vérden

OptiFlow luftdistributionssystem

Flakt med variabel hastighet och motorbroms (7 hastighetsnivaer)
Personlig anpassning av grénssnittet som kan nedladdas och anvéndas i annan SkylLine enhet
Paus

Fordrojd start

HIALP-sida fér sjalvidrande med skanning av QR-kod

Agenda

Lagesinstaliningar: f8lj UK/NF-standard eller stall din egen standard
HACCP alarm: bé&de visuella och akustiska

Visualisering av energiférbrukning

Sjalvforklarande symboler for att underl@tta funktionaliteten

Animerade bilder som ett stéd vid drift

Manuell avfrostning

Hygienprogram med UV-lampa

Torkningsprogram

Automatisk smart avfrostning

Automatiskt diagnostiksystem

Forberedd fér anslutning till energioptimeringssystem
Sdkerhetstermostat

Dorrstoppsanordning som bibehdller ratt luftcirkulation

Avtagbar dérrpackning och uppvarmd dérrkarm

Automatisk sakerhetskopiering for eventuell &terstdlining

USB-uttag

Mgjlighet att ladda ned HACCP-data, program och inst&liningar
Platsbesparande integrerat dérrhandtag (exklusive 20GN 2/1)
Hogerhdngd dorr (exklusive 20GN 1/1)

Uppsamlingsbehdllare for kondensvatten (exklusive 20GN 2/1) som tillval
Magnetventil

Tillverkad av 304 AlSI rostfritt stal

Ugnsutrymme i 304 AISI rostfritt stél

Hygienisk kavitet tack vare rundade hérn

Justerbara gejderstegar fér multianvéndning

Gejdervagn med stopp for kantiner. Rundade hérn. Inbyggd uppsamlingsplat med témning
Gejderstalining forsedd med stopp for kantiner/bleck

Redo fér OnE Connected

ANSLUTNING OCH INSTALLATION, OVERENSSTAMMELSEMARKNING, CERTIFIERING
Stank- och vattenskydd IPX5
Klimatklass 5

Justerbara ben (exklusive modeller 20GN 2/1 golvmodeller)

Isolerat golv med accessramp fér 20GN 2/1

Vagn kompatibel med Electrolux Professional air-o-steam, SkyLine, Rational SCC
Stackningskit: SkyLine Ugn 6GN 1/1 pd Blast Chiller/Freezer 30 kg

Ergocert, 4-stjérnig ergonomisk certifiering

ETL och hygienstandard ETL

Handbok, installationsdiagram, anvéndarhandbok

X Standard
o Tillval
n.a. Inte tillganglig

X X X X X X 0O X X X X X X X X X X X 0 X X X X X X X X X X X X X X X 0 Xx

X X X 0O X

><><><><><O><><><><><><><><><><><g

> o]
O><><>< X X O X X ><><><o

xX X
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erkdnnanden
och certifieringar

SkyLine Chill* Blast Chiller &r rigorost testad och certifierad i dverensstdmmelse med
de strangaste internationella standarderna och @r ocksé den enda Blast Chiller i
varlden som har 4-stjarnig certifiering fér ergonomi och anvandarvanlighet
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&3 NV-G %
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ENi,

ERGONOMICS
CERTIFIED

Sk kk

ERGOCERT

“Ergonomiska interventioner kan minska
muskuloskeletala stérningar (WMSD) med
59 %, med en genomsnittlig minskning
med 75 % i sjukskrivningsdagaroch 25 %
produktivitetsdkning."

Dr. Francesco Marcolin, VD fér ErgoCert
(European Certified Ergonomist - EUR.ERG.)

Certifieringar avser alla Blast Chillers frén SkyLine-familjen. Forinformation om exakta certifieringar relaterade till specifika produktkoder kontakta din lokala
Electrolux Professional -partner.
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Flexibel, hygienisk och sdker installation,
tillagning och hantering tack vare 6ver 200 olika

tillbehdr och férbrukningsmaterial som hjdlper |
dig att fé ut det mesta majliga av din SkyChill®.

Skanna for att

upptdcka vératillbehor
och férbrukningsmaterial




Serviceavtal
kan du lita pa

Du kan vdlja mellan flexibla och
skraddarsydda servicepaket,
beroende pd din verksamhets
behov, och det finns ett stort utbud
av underhdlls- och supporttjanster.




Essentia
Vart team star till tjanst.
Ndr som helst, var som helst

Essentia tar begreppet service till en helt ny niva. En dedikerad tjanst som blir en av
dina framsta fordelar. Genom ett pdlitligt, véarldsomspdnnande servicendtverk, en rad
skrdddarsydda exklusiva tj@nster och en innovativ teknik ger Essentia dig det stéd du
behdver och tar hand om dina produkter och processer.

Du stods av fler én 2 200 auktoriserade servicepartner, 10 000 kvalificerade tekniker i
over 149 lander och dver 170 000 lagerférda reservdelar.

Vart servicenatverk,
alltid tillgangligt

Vi &r redo och fast beslutna att hjdlpa dig med
ett unikt servicenatverk som gor ditt arbetsliv
enklare.

Hall din utrustning i
gott skick

Korrekt underhdll enligt Electrolux
Professionals handbdcker och
rekommendationer &r avgérande for att
undvika ov@ntade problem. Electrolux
Professional Customer Care erbjuder en
mdangd skrdddarsydda servicepaket. For
mer information, kontakt din Electrolux
Professional-godkdnda servicepartner.

Du kan férlita dig pé en snabb leverans av
originaltillbehdr och férbrukningsvaror, noggrant testade
av Electrolux Professionals experter for att sGkerstalla
hdllbarhet och prestanda fér din utrustning, tillsammans
med anvéndarnas sdkerhet.

Titta pd videon
ochf&reda p& mer
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Excellence ar centralt i allt vi gor.

Genom att fdrutse véra kunders behov stravar vi efter
Excellence med véra mdnniskor, innovationer, Isningar och
tjanster. Vi vill géra véra kunders arbetsliv enklare,

mer lénsamt - och verkligt héllbart varje dag.

o You
Folj oss pé inll £/

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i atanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla véra |6sningar ér utformade for 1&g
forbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste &ren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i &tanke

» Var teknik foljer RoHS- och REACH-direktiven
och ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av \ ’
experter

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



